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Déjeuner

Carottes rapées

Paté de foie vinaigrette

Endives au bleu

Chou blanc vinaigrette CEufs durs mayonnaise Paté de campagne

Filet colin Tortellini a la napolitaine Filet colin
Kefta d'agneau =
7
3 |a tomate Saumonette /! Cordon bleu
, Poélée de brocolis . .
Haricots verts et champignons Petits pois

Pommes cubes rissolées Boulgour Créole

Vache qui rit® Yaourt nature sucré Fraidou

Yaourt nature sucré Mimolette Yaourt nature sucré

Compote pommes

Mousse chocolat au lait abricots

Corbeille de fruits ()

Salade de fruits Compote pommes fraises Corbeille de fruits (;:)

Pain Pain Pain
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Produit o Péche ., Verger @ Plat
végétarien

local f\~ responsabl ('9 EcoRespon HVE
Ce menu est cuisiné par .
le chef Guillermo Eduard
et son équipe

Nous avons identifé en gras un menu conseillé qui repond a un équilibre

Téléchargez App‘'Table
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Mais aux poivrons

Rémoulade de céleri

Curry de p(gchiches

lait de coco - Riz

Riz thai

Julienne de légumes

Fromag?fouetté
au sel de Guérande

Yaourt nature sucré

Paris-Brest

Corbeille de fruits (l;)

Pain Q

Découvrez notre blog

MIEUX @

10
VENDREDI | o

Betterave vinaigrette

Mortadelle

Brandade de morue

Haricots verts

Yaourt nature sucré

Fromage fondu
a I'emmental

Corbeille de fruits ()

Tarte aux pommes

Pain Q

Institution St joseph
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